DU 7 JUILLET AU 31 AOUT,
LA MAISON MUSSO PASSE EN MODE DEGUSTATION !

Nous vous invitons a venir découvrir
nos spécialités estivales en boutique

MussSo

MAISON GOURMANDE
FREJUS
1969



Chers amis gourmands,

L’été est la, c’est le moment venu de

retrouver nos créations iconiques de saison :
I'emblématique tropézienne, la traditionnelle
tourte aux blettes et les fougasses aux saveurs
du midi.

A partir du 7 juillet et jusqua la fin aout, nous
vous invitons a les découvrir en boutique*

*Les fougasses sont confectionnées pour les jours de marché ; leur
dégustation sera possible les mercredis et samedis matin uniquement.




Confectionnée selon la recette
familiale depuis les années 60 :
une brioche dressée plate
couverte de grain de sucre,
coupée en deux pour étre garnie
de créme légere vanillée et

« punchée » d'un sirop au rhum.



fougasses

(les mercredis et samedis)

| Petit pain de campagne
au levain pétri par nos soins.
Notre fougasse se décline
en 4 variations :

- Tomates, olives, fromage rapé

. Chorizo, tomates, olives,
fromage rapé

- 3 fromages et pignons
- Lardons




Le vert des blettes est fondu

a l'eau bouillante trés peu salée.
Puis mélangé a des raisins,

des pommes et des pignons.

La préparation est ensuite posée
et couverte de pate brisée a la
fleur d'oranger subtilement
dosée...
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LES TROPEZIENNES

La part:4,70 €

4 Pers. (23 cm, 850 9) oo
6 Pers. (826 cm, 1290 g)
8 Pers. (828 cm, 1750 g)
10/12 Pers. (32 cm, 1950 Q) oo 48 €

LES FOUGASSES*

Tomates, olives, fromage
Tomates, olives, fromage, chorizo
* Trois fromages et pignons
 Lardons

5 € / piéce

LA TOURTE AUX BLETTES

La part: 4,70 €
8x8 cm

44, RUE JEAN JAURES. FREJUS
COMMANDES PAR TELEPHONE : 04 94 51 08 51 - 06 28 03 50 73

WWW.PATISSERIE-MUSSO.COM
#PATISSERIEMUSSOFREJUS
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